

















* Do not touch frozen goods with wet hands. Do not eat ice-cream or ice
cubes immediately after you have taken them out of the ice-making
compartment.

» Do not re-freeze frozen goods after they have melted. This may cause
health issues such as food poisoning.

» Do not cover the body or top of fridge with lace. This affects the performance of
your fridge.

» Secure any accessories in the fridge during transportation to prevent damage to
the accessories.

Installing and operating your fridge
Before using your fridge, you should pay attention to the following points:
» The operating voltage for your fridge is 220-240 V at 50Hz.

» We do not accept responsibility for any damages that occur due to ungrounded
usage.

Place your fridge where it will not be exposed to direct sunlight.

Your appliance should be at least 50 cm away from stoves, gas ovens and heater
cores, and at least 5 cm away from electrical ovens.

Your fridge should never be used outdoors or exposed to rain.

* When your fridge is placed next to a deep freezer, there should be at least 2 cm
between them to prevent humidity forming on the outer surface.

Do not place anything on your fridge, and install your fridge in a
suitable place so that at least 15 cm of free space is available
above it.

Do not place heavy items on the appliance.

Use the adjustable front legs to make sure your appliance is level \\
and stable. You can adjust the legs by turning them in either
direction. This should be done before placing food in the fridge.
Before using your fridge, wipe all parts with a solution of warm

water and a teaspoon of sodium bicarbonate, then rinse with clean water and dry.
Place all parts in the fridge after cleaning.

Install the plastic distance guide (the part with black vanes at the q i
rear) by turning it 90° (as shown in the figure) to prevent the Tt
condenser from touching the wall.

The refrigerator should be placed against a wall with a free space AW
not exceeding 75 mm. /.
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Electrical cennection (For UK type plug)

For your safety please read the following information

Warning: This appliance must be earthed.

This appliance operates from 220-240 volts and should be protected by a 13 amp fuse in
the plug.

The appliance is supplied with a standard 13 amp 3-pin mains plug fitted with a 13-amp
fuse. Should the fuse require replacement, it must be replaced with a fuse rated at 13
amp and approved to BS1362.

If the mains plug which is fitted is unsuitable for the socket outlet in your home or is
removed for any other reason, please follow the instructions below on how to wire a 13
amp 3 pin plug..

How to wire a 13 amp plug.

Important

The wires in the mains lead on this appliance are coloured in

accordance with the following code: e,

Green and Yellow - Earth b
Earth H '

Blue — Neutral |S— /| BROWN
Brown — Live B
As the colours may not correspond with the . .
markings identifying the terminals in your BLUE i
plug proceed as follows. i Neutral

The green and yellow wire must be
connected to the terminal in the plug which
is marked with the letter E or with the earth

symbol | or coloured green and yellow.

The blue wire must be connected to the terminal Cord Clamp
marked N. T

The brown wire must be connected to the terminal marked L.
You must make sure the lead is firmly secured under the cord clamp.

Before Using your Fridge
* When using your fridge for the first time, or after transportation, keep it in an

upright position for at least 3 hours before plugging into the ' )

mains. This allows efficient operation and prevents damage to the o"

compressor. g W\
* Your fridge may have a smell when it is operated for the first time.

This is normal and the smell will fade away when your fridge
starts to cool.
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o 1A 0 Al USAGE INFORMATION

Information on No-Frost technology

No-frost refrigerators differ from other static refrigerators in their
operating principle.

In normal fridges, the humidity entering the fridge due to opening
the door and the humidity inherent in the food causes freezing in
the freezer department. To defrost the frost and ice in the freezer
compartment, you are periodically required to turn off the fridge,
place the food that needs to be kept frozen in a separately cooled
container and remove the ice gathered in the freezer department.

The situation is completely different in no-frost fridges. Dry and
cold air is blown into the fridge and freezer compartments
homogeneously and evenly from several points via a blower fan.
Cold air dispersed homogeneously and evenly between the shelves
cools all of your food equally and uniformly, thus preventing humidity
and freezing.

Therefore your no-frost fridge allows you ease of use, in addition to
its huge capacity and stylish appearance.

Temperature Settings

L.

2

Cooling compartment

The thermostat ensures that the temperature settings in
the cooling and freezing compartments of your refrigerator
are controlled automatically. It may be used to set to any
value ranging from 1 to 6. As you turn the thermostat
setting knob from 1 to 6, the amount of cooling increases.
Cooling compartment thermostat knob:

5 -6 : For more cooling.

3 - 5: For normal use.

1 -3 : For less cooling.
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Warnings about Temperature Adjustments

* It is not recommended that you operate your fridge in environments colder than
10°C in terms of its efficiency.

» The thermostat should be set according to the frequency of door openings and the
quantity of food kept inside the fridge.

* When you first switch on the appliance, you should ideally try to run it without any
food in for 24 hours and not open the door. If you need to use it straight away, try
not to put a large quantity of food inside.

* A 5 minute delay function is included to prevent damage to the compressor of your
fridge, when you unplug it and then plug it in again to operate it, or when an
energy breakdown occurs. Your fridge will start to operate normally after 5
minutes.

* Your fridge is designed to operate in the ambient temperature intervals stated in
the standards, according to the climate class stated in the information label. It is
not recommended that your fridge is operated in the environments which are out
of the stated temperature intervals. This will reduce the cooling efficiency of the
fridge.

- This appliance is designed for use at an ambient | Climate Class Ambient
temperature within the 16°C - 43°C range. T 16 to 43 °C
ST 16 to 38 °C
N 16 to 32 °C
SN 10to 32 °C
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oL U= PLACING THE FOOD

Cooling Compartment

» To prevent humidification and odor formation, the food should be placed in the
refrigerator in closed or covered containers.

Hot foods and drinks should be cooled to room temperatures before being placed
in the refrigerator.

Please do not prop packaged food and containers against the lamp or cover of the
cooling compartment.

Fruits and vegetables may be placed directly in the vegetable holder without being
wrapped separately.

Some recommendations have been specified below for the placement and
storage of your food in the cooling compartment.

Food Maximum Storing time Wh.e re to place in the

fridge department

Vegetables and fruits 1 week Vegetable bin
Wrapped in plastic foil or bags orin a

Meat and fish 2 -3 Days meat container

(on the glass shelf)
Fresh cheese 3 -4 Days In the special door shelf
Butter and margarine 1 week In the special door shelf

til th i
Bottled products milk Until the expiry date .
recommended by the In the special door shelf
and yoghurt
producer

Eggs 1 month In the egg shelf
Cooked food All shelves

NOTE: Potatoes, onions and garlic should not be stored in the refrigerator. Meat should
never be refrozen after it is thawed if it has not been cooked before refreezing.

The Deep Freeze Compartment

» Use the deep freeze compartment of your refrigerator for storing the frozen food for
a long time and for producing ice.

» To get maximum capacity for freezer compartment, please just use glass shelves
for upper and middle section. For bottom section, please use lower basket.

* Place the food you would like to freeze initially in the upper shelf of the deep freeze
section in such a way that it shall not exceed the declared freezing capacity of your
refrigerator. You may place your food next to the other frozen foods after they are
frozen (for at least 24 hours).

* It is recommended to keep thermostat set at level 5.

« It is recommended that the food which is being newly frozen be kept separate from
the already frozen food.

» Foods should be frozen in single portion sized containers.
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» Do not refreeze the frozen food once it is thawed. It may pose a danger to your
health as it might cause problems like food poisoning.

Do not place hot meals in your deep freeze until they cool down. You could cause
the other food frozen beforehand in the deep freeze compartment to become
spoiled.

As you buy frozen food, make sure it was frozen under appropriate conditions and
that the packaging is not torn.

While storing frozen food, the storage conditions on the package should certainly
be observed. If there are no instructions, the food has to be consumed in the
shortest possible period of time.

Frozen food has to be transported before it thaws and it should be placed in the
fast freezing shelf as soon as possible. Please do not use the door shelves for
fast freezing purposes.

If the frozen food package has been humidified and it has a foul odor, the food
might have previously been stored under unsuitable conditions and become
spoiled. Please do not buy such food!

The storage durations of frozen food change depending on the environmental
temperatures, the frequent opening and closing of the doors, thermostat settings,
food types, and the period of time that elapsed from when the food was acquired
to the time it entered the freezer. Always abide by the instructions on the package
and never exceed the storage duration.

During extended power outages, please do not open the door of the deep freeze
compartment. This preservation time period decreases the higher the ambient
environmental temperatures are. During longer lasting power cuts, you should not
refreeze your food.

Some recommendations have been specified on pages 11, 12 and 13 for the placement
and storage of your food in the deep freeze compartment.
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Maximum Storing

Minced meat

In packages without using spices

Meat and fish Preparation e
Steak Wrapping in a foil 6-8
Lamb meat Wrapping in a foil 6-8
Veal roast Wrapping in a foil 6-8
Veal cubes In small pieces 6-8
Lamb cubes In pieces 4-8

1-3
1-3

Giblets (pieces) In pieces -
.| Should be packaged even if it has
Bologna sausage/salami
membrane
Chicken and turkey Wrapping in a foil 4-
Goose and Duck Wrapping in a foil 4-6
Deer, Rabbit, Wild Boar In 2.5 kg portions and as fillets 6-8
Fresshwater fishes
(Salmon, Carp, Crane, 2
Siluroidea)
- After cleaning the bowels and scales of
Lean fish; bass, turbot, the fish, wash and dryit, and if 4
flounder necessary, cut off the tail and head.
Fatty fishes (Tunny,
Mackarel, bluefish, 2-4
anchovy)
Shellfish Cleaned and in bags 4-6
Caviar In its package, alumlnlum or plastic 2.3
container
Snails In salty water, aIurTnnum or plastic 3
container

Note: Frozen foods, when thawed, should be cooked just like fresh foods. If they are not
cooked after being thawed they must NEVER be re-frozen.
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Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum Storing
time (months)

Wash and cut into small pieces and

String beans and beans L 10-13
boil in water
Beans Hull and wash and boil in water 12
Cabbage Cleaned and boil in water 6-8
Carrot Clean and cut to slices and boil in 12
water
Cut the stem, cutinto two pieces,
Pepper remove the core and boil in water 8-10
Spinach Washed and boil in water 6-9
Take the leaves apart, cut the heartinto
Cauliflower pieces, and leave it in water with a little 10-12
lemon juice for a while
Eggplant Cut to pieces of 2cm after washing 10-12
Corn Clean and pack with its stem or as 12
sweet corn
Apple and pear Peel and slice 8-10
tinto two pi
Apricot and Peach Cutinto two pieces and remove the 4-6
stone
Strawberry and Wash and hull 8-12
Blackberry
Cooked fruits Adding 10 % of sugar in the container 12
Plum, cherry, sourberry Wash and hull the stems 8-12
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Dairy Products

Preparation

Maximum Storing
time (months)

Storing Conditions

Packet Inits own packet 2.3 Pure Milk — In its own
(Homogenize) Milk P packet
Original package maybe
for short i
Cheese-excluding . usgd or short storing
) In slices 6-8 period. It should be
white cheese e
wrapped in foil for longer
periods.
Butter, margarine In its package 6

Maximum Storing
time (months)

Thawing time in
room temperature

Thawing time in oven
(minutes)

(hours)
Bread 4-6 2-3 4-5(220-225°C)
Biscuits 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pastry 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pie 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Phyllo dough 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

The taste of some spices found in cooked dishes (anise, basilica, watercress, vinegar,
assorted spices, ginger, garlic, onion, mustard, thyme, marjoram, black pepper, etc.)
changes and they assume a strong taste when they are stored for a long period. Therefore,
the frozen food should be added little amount of spices or the desired spice should be
added after the food has been thawed.

The storage period of food is dependent on the oil used. The suitable oils are margarine,
calf fat, olive oil and butter and the unsuitable oils are peanut oil and pig fat.

The food in liquid form should be frozen in plastic cups and the other food should be
frozen in plastic folios or bags.
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LA CLEANING AND MAINTENANCE

(0P
* Disconnect the unit from the power supply before cleaning. g l\
* Do not clean the appliance by pouring water.

* Make sure that no water enters the lamp
housing and other electrical components.

* The refrigerator should be cleaned periodically using a solution
of bicarbonate of soda and lukewarm water.

* Clean the accessories separately with soap and
water Do not clean them in the dishwasher.

* Do not use abrasive products, detergents or soaps. After wash-
ing, rinse with clean water and dry carefully. When you have fin-
ished cleaning, reconnect the plugto the mains supply with dry
hands.

e Clean the condenser with a broom at least twice a year.
This will help you to save on energy costs and increase
productivity.

THE POWER SUPPLY MUST BE DISCONNECTED.
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Defrosting

* Your refrigerator performs automatic defrosting. The water formed as a result of
defrosting passes through the water collection spout, flows into the vaporisation
container behind your refrigerator and evaporates there.

* Make sure you have disconnected the
plug of your refrigerator before
cleaning the vaporisation container.

* Remove the vaporisation container from
its position by removing the screws as
indicated. Clean it with soapy water at
specific time intervals. This will prevent
odours from forming.

Replacing the Bulb
To replace the bulb in the freezer and fridge compartments;
1- Unplug your fridge.
2- Using a screwdriver, carefully remove the light cover from the top panel. (A)
3- Replace with a 15 watt bulb. (B)
4- Reinstall the light cover. (A)

5- Wait for 5 minutes before re-plugging the fridge in and restore the thermostat to its
original position.

Replacing LED Lighting
If your refrigerator has LED lighting contact the help desk as this should be changed by
authorized personnel only.
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NS Yl TRANSPORTATION AND CHANGING OF
INSTALLATION POSITION

Transportation and Changing of Installation Position
» The original packages and foamed polystyrene (PS) can be retained if required.

» During transportation, the appliance should be secured with a wide string or a
strong rope. The instructions written on the corrugated box must be followed while

transporting. <
 Before transporting or changing the \
installation position, all the moving { m
objects (ie,shelves,crisper...) should be
taken out or fixed with bands in order to

prevent them from getting damaged.
Carry your fridge in the upright position.

=

Repositioning the door

« It is not possible to change the opening direction of your refrigerator door, if the
door handle on your refrigerator is installed from the front surface of the door.

* It is possible to change the opening direction of the door on models without any
handles.

« If the door opening direction of your refrigerator may be changed, you should
contact the nearest Authorised Service Agent to have the opening direction
changed.

o U403 4B BEFORE CALLING SERVICE

If your refrigerator is not working:
* Is there an electrical failure?

» Has the plug been correctly connected to the socket?

» Has there been a blow-out in the fuse or breaker of the electrical circuit to which
the plug has been connected?

* Are there any faults with the socket? For this purpose, try the plug of your
refrigerator by connecting it to a socket which you are sure is working.

If your refrigerator does not get cold enough:
+ Is the thermostat set in the coldest position?

+ Are the doors of your refrigerator opened very frequently and do they remain open
for long periods of time?

» Do the doors of your refrigerator fully closed and are the door gaskets sealing
correctly?

 Are any containers or dishes placed in your refrigerator contacting the back wall in
such a way that they are obstructing the air circulation?

* Is your refrigerator over-filled?
+ Is there enough space between your refrigerator and the back and side walls?
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If the food in the Cooling/Freezing compartment is colder than necessary:
» Has a suitable temperature setting be made? (Are the thermostat knobs in the
position “5”7?)
* Is there too much newly placed food in the deep freeze compartment?

If there is, the compressor shall operate longer for freezing it; hence it may also possibly
be cooling the food in the cooling compartment more than necessary.

If your refrigerator is operating noisily:

The compressor shall from time to time energize to ensure that the adjusted coolness
level remain fixed. The noises that may be heard from the refrigerator at that time are
normal as required by function.

Once the required coolness level has been achieved, the noises should automatically
diminish.
If there is still noise:

» Has your refrigerator been leveled? Have the feet been adjusted and set?

+ Is there anything behind your refrigerator?

+ Are the shelves or the plates on the shelves of your fridge vibrating? If so, then
rearrange the shelves and/or plates.

+ Are the goods placed in your fridge vibrating? Secure them or rearrange on the
shelf.

Crackling (Ice Cracking) Noise:

* It is heard during the automatic defrosting process as the ice which has
formed on the cooling coil melts and falls into the drain trough.

» Once the device has been cooled or heated (the expansions and contractions
of the actual product material).

Short Cracking Noise: It is heard when the thermostat turns the compressor on and
off.

Compressor Noise:
* It is a normal engine noise. This noise indicates that the compressor is
operating normally.
» As the compressor is being energized, it might run a bit more noisily for a short
period of time.
Bubbling and gurgling sound: This noise is emitted as the coolant fluid flows through
the pipes within the system.
Water flowing sound: This is the normal sound of water flowing into the drain trough
during the defrosting process.

Air blowing sound: It is the normal fan sound. This sound may be heard due to air
circulation in No Frost refrigerators when the system is operating normally.

If the edges of the refrigerator cabinet contacted by the door seal are hot:
 Especially in summer months (in hot weather), there might be warming of the
surfaces contacted by the seal on the refrigerator. This is normal.
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If there is moisture on the inner parts of your refrigerator:

Has the food been properly packaged and sealed? Have the containers been well
dried before they were put into the refrigerator?

« Are the doors of the refrigerator opened very frequently? Once the door is opened,

the humidity found in the air in the room enters the refrigerator. Especially if the
humidity levels in the room are very high. The more frequently the door is opened,
the faster will be the humidification.

It is normal to have water drops formed on the back wall following the automatic
defrosting process (In Static Models).

If the doors are not being properly closed:
+ Are food packages preventing the doors from being closed?

Have the door compartments, shelves and drawers properly placed?

» Are the door seals defective or torn?

Is your refrigerator standing on level ground?

IMPORTANT NOTES:

In case of a sudden power loss or disconnecting and reconnecting of the plug to
the electrical socket, the compressor protective thermal element will be opened
as the pressure of the gas in the cooling system of your refrigerator has not yet

been balanced. 4 or 5 minutes later, your refrigerator will start to operate; this is
normal.

If you won’t be using your refrigerator for a long time (such as on summer
holidays), please disconnect the plug from the socket. Clean your refrigerator as
per Part 4 of this document and leave the door open to prevent any humidification
or odor formation.

If the problem persists after you have followed all the instructions above, please
consult to the nearest Authorized Service.

The appliance you have purchased is designed for home type use and can be
used only at home and for the stated purposes. It is not suitable for commercial
or common use. If the consumer use the appliance in a way that does not comply
with these features, we emphasize that the producer and the dealer shall not be
responsible for any repair and failure within the guarantee period.
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Tips For Saving Energy

1.Install the appliance in a cool, well ventilated room , but not in direct sunlight and
not near a heat source (radiator, cooker.. etc). Otherwise use an insulating plate.

2.Allow warm food and drinks to cool down outside the appliance.

3.When thawing frozen food, place it in the refrigerator compartment. The low
temperature of the frozen food will help to cool the refrigerator compartment when
it is thawing. This will help to save energy. If the frozen food is put out, it results in
a waste of energy.

4.Cover drinks or other liquids when placing them in the appliance Otherwise
humidity increases in the appliance. Therefore, the working time gets longer. Also
covering drinks and other liquids helps to preserve smell and taste.

5.Try to avoid keeping the doors open for long periods or opening the doors too
frequently as warm air will enter the cabinet and cause the compressor to switch
on unnecessarily often.

6.Keep the covers of the different temperature compartments (crisper, chiller ...etc )
closed

7.Door gasket must be clean and pliable. Replace gaskets if worn.
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RYNSTY M THE PARTS OF THE APPLIANCE AND THE
COMPARTMENTS

This presentation is only forinformation about the parts of the appliance.
Parts may vary according to the appliance model.

A) Fridge compartment

B) Freezer compartment 4) Crispers 9) Freezer glass shelves
5) Middle baskets 10) Bottle shelf

1) Thermostat 6) Lower basket 11) Upper shelves

2) Fridge shelves 7) Kick plate 12) lce tray

3) Crisper cover 8) Leveling feet

13) Egg holder
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LI- | HE VOR DER INBETRIEBNAHME

Allgemeine Warnungen

WARNUNG: Beluftungsoffnungen in der Gerateverkleidung oderin
der integrierten Struktur, frei von Hindernissen halten.

WARNUNG: Verwenden Sie keine mechanischen Werkzeuge oder
andere Mittel als vom Hersteller vorgeschlagen, um den Abtauvorgang
zu beschleunigen.

WARNUNG: Verwenden Sie keine elektrischen Gerate innerhalb
der Kuhlfacher des Gerates, sofern sie nicht vom Hersteller
empfohlenen sind.

WARNUNG: Achten Sie darauf, die Kaltemittelkreise des Kuhlgerats
nicht zu beschadigen.

WARNUNG: Um eine Gefahr aufgrund der Instabilitat des Gerates
zu vermeiden, muss es in Ubereinstimmung mit den Anweisungen
fixiert werden.

* Die Gerate mit dem Kuhlgas R600a, sind sehr umweltfreundlich,
aber auch leicht entzindlich. Wahrend des Transportes und der
Installation ist mit grof3ter Sorgfalt darauf zu achten, daf3 der
Kahlkreislauf nicht beschadigt wird. Falls es doch zu einer
Beschadigung kommt, mussen offene Flammen vermieden
werden. Den Raum, in dem das Gerat steht, fur einige Minuten
gut lUften.

* Benutzen Sie keine mechanischen Vorrichtungen oder
kunstlichen Mittel, um den Gefrierprozess zu beschleunigen.

* Lagern Sie in diesem Gerat keine explosiven Stoffe wie
Spraydosen mit brennbarem Treibmittel.

* Das Gerat soll im Haushalt und in ahnliche Anwendungen wie
folgt verwendet werden;

- Personal Kiuchenbereich in Laden, Buros und anderen
Arbeitsumgebungen
- Bauernhausern und von Kunden in Hotels, Motels und anderen

Unterkunften
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- Bett and Fruhstuck-Typ-Umgebungen;
- Gastronomie und ahnliche Non-Retail-Anwendungen

* Wenn die Steckdose nicht mit dem Gefrierschrank Stecker
zusammenpasst, muss es, um Gefahren zu vermeiden durch
den Hersteller, dessen Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden.

* Dieses Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschliefdlich Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Wissen bestimmt, es sei denn sie stehen unter
Aufsicht oder ausfuhrlicher Anleitung zur Benutzung des Gerates
durch eine verantwortliche Person, fur ihre Sicherheit. Kinder
sollten daran gehindert werden, mit dem Gerat zu spielen.

* Das Netzkabel des Gefrierschranks ist mit einem geerdeten
Netzstecker ausgestattet. Dieser Netzstecker muss in eine
geerdete, mit mindestens 13 Ampere gesicherte Steckdose
gesteckt werden. Wenn Sie keine geeignete Steckdose haben,
lassen Sie eine solche von einem qualifizierten Elektriker
installieren.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und alter und
Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn sie unter Aufsicht oder ausfuhrlicher
Anleitung zur Benutzung des Gerates durch eine verantwortliche
Person stehen und den Gefahren bewusst sind. Kinder durfen
mit dem Gerat nicht spielen. Reinigung und Wartung darf nicht
von Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es, um Gefahren zu
vermeiden durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden.

* Dieses Gerat ist nicht fur den Einsatz auf Hohen tber 2000 m
vorgesehen.
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Sicherheits Information
* In dem Kiuhlschrank dirfen keine elektrischen Geréate benutzt werden.

» Falls das Gerat einen alten Kuhlschrank ersetzen soll, empfehlen wir als
Sicherheitsvorkehrung, das Tirschlof3 des alten Gerates zu zerstéren oder zu
entfernen. Diese MaRnahme verhindert, dal} spielende Kinder sich selbst darin
einsperren.

Altere Geréate enthalten Kiihl- und Isolierungsgas, diese miissen ordnungsgeman
entsorgt werden. Zur Entsorgung eines Altgerates sollten Sie sich einer fachkundigen
Mullbeseitungsstelle anvertrauen.Fur weitere Fragen kontaktieren Sie |hre lokale
Behorde oder einen Fachhandler. Bitte stellen Sie sicher, dall die Rohrleitungen bis
zur ordnungsgemaflen Entsorgung nicht beschadigt werden.

Fragen Sie bitte Ihre Stadtverwaltung tber die Entsorgung von WEEE fir
Wiederverwendung, Recycling und Recovery-Zwecke.

WICHTIGER HINWEIS :

Um Betriebsstérungen zu vermeiden und mehr Freude an lhrem Gerat zu haben, bitten
wir Sie, vor Inbetriebnahme des Gerates die Bedienungsanleitung aufmerksam
durchzulesen. Der Hersteller ibernimmt keine Garantie bei unsachgemaRer Installation
und Bedienung des Gerates.

Hinweise
. - . .. . D
« Zur Verhinderung von Brandgefahr oder Uberhitzung dirfen keine @}(
Adapter oder Vielfachstecker benutzt werden. m
» SchlieRen Sie keine alten, verbogenen Verldngerungskabel an %
das Gerat.

* Die Kabel nicht wickeln oder knicken.

PN

/

* Wenn die AnschluBlleitung dieses Gerates beschadigt wird, mul}
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeinden

» Verbieten Sie Kindern mit dem Gerat zu spielen. Niemals auf dem
Gerat sitzen oder sich an die schwingende Tir hangen.

» Benutzen Sie keine scharfkantigen Metallgegenstdande um Eis aus

dem Gefrierfach zu entfernen. Diese kdnnten den Kihlschrank
irreparabel beschadigen. Bitte benutzen Sie den hierfir

vorgesehenen Plastikschaber. ﬁ
* Den Kihlschrank nicht mit nassen Handen an das Stromnetz
anschlielRen. ‘gb
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« Stellen sie keine mit Gasen gefiillte Flaschen , Dosen oder Behaltnisse in
das Gefrierfach, da diese wahrend des Gefriervorganges explodieren
kénnten.

» Hochprozentige Alkoholika miissen gut verschlossen, senkrecht im Kihlteil
aufbewahrt werden.

* Niemals, vor allem nicht mit nassen Handen die Innenwande des Gefrierfaches
berthren. Verbrennungsgefahr!

* Das aus dem Gefrierfach entfernte Eis nicht essen!

Installation und Anschluss des Gerates
» Der Kihlschrank wird am Stromnetz mit 220-240V~ 50 Hz angeschlossen.

* Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen, Uberprifen Sie die Stromart und
Spannung am Aufstellort mit den Angaben auf dem Typenschild des Geréates.

* Nach dem Transport Gerat 3 Stunden stehen lassen, erst dann uber eine
vorschriftsmaRige geerdete Schutzkontakt-Steckdose anschlielen. Ist die Steckdose
nicht geerdet, muss das Gerat von einem Elektriker angeschlossen werden.

» Der Hersteller ist nicht fir die unsachgemaRe Installation oder Bedienerfehler
verantwortlich.

» Der Kiihischrank darf weder der direkten Sonneneinstrahlung, noch anderen
thermischen Einflissen ausgesetzt werden.

Das Gerat darf nicht im Freien stehen.

Stellen sie das Gerat nicht in die Nahe von Warmequellen. Ist dies
unvermeidbar, halten Sie den Mindestabstand von 50 cm zu
Heizkorpern, Gas- oder Kohleéfen und 5 cm zu Elektrofen ein. Die
notwendige Luftzirkulation darf nicht beeintrachtigt werden.

Der Abstand zur Decke mufl mind. 15 cm betragen.
« Stellen Sie keine schweren oder viele Gegenstande auf das Gerat.

» Stellen Sie das Gerat neben einen anderen Kuhlschrank oder
Gefriertruhe, muss zur Vermeidung einer Kondensation ein Abstand
von 2 cm eingehalten werden.

Montieren Sie die Wandabstandhalter am oberen Teil des Kondensators (Riffelblech
auf der Rickseite). Diese vermeiden ein Anlehnen des Gerates an der Wand.

+ Der Kihlschrank ist stabil und waagerecht auf den Boden zu stellen. Durch die zwei
vorderen verstellbaren Fife kann das Gerat waagerecht ausgerichtet werden.

» Zur regelmaBigen Reinigung eignet sich lauwarmes Wasser mit einem leicht
desinfizierendem Reinigungsmittel (Handspdilmittel).Das Gehause und Zubehor
separat mit Seifenwasser reinigen. Die getrockneten Zubehdrteile wieder in das
Gerat einsetzen.

Montieren Sie das Plastikdistanzstiick (Teil mit schwarzen Rippen i
an der Rickseite), indem Sie es um 90° drehen. Dies verhindert, J#N7f
dass der Kondensator die Wand berihrt. HH

Der Kihl-/Gefrierschrank sollte mit einem lichten Abstand von nicht ”“\
) 4

mehr als 75 mm von der Wand entfernt aufgestellt werden.
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Vor Inbetriebnahme ' o
* Bevor Sie das Gerat anschlieen, sollten Sie das Gerat nach ‘b

dem Transport 3 Stunden stehen lassen. Dies ist wichtig fur ’\
eine einwandfreie Funktion.

* Nach der ersten Inbetriebnahme kann ein Geruch entstehen.
Sobald die Kihlung beginnt, verschwindet der Geruch.

13/ BN VOR DER INBETRIEBNAHME

Informationen zur Eisfrei-Technologie )
Eisfreie Kuhlschranke unterscheiden sich in ihrer il Ly ]
Funktionsweise von herkdmmlichen Kuhlschranken. é%
Bei herkdmmlichen Kihischrénken kann Feuchtigkeit (z. B. durch é%j

feuchte Lebensmittel im Kiihlbereich) beim Offnen der Tiiren in i:
das Gefrierfach eindringen und Eisbildung verursachen. .
Um das entstandene Eis zu entfernen, muss der Kuhlschrank E )
abgeschaltet, die Lebensmittel herausgenommen und kuhl A i
gehalten und das entstandene Eis entfernt werden. S

Eisfreie Kuhlschranke arbeiten vollkommen anders. Mit Liftern

wird trockene und kalte Luft gleichmaRig an viele Stellen innerhalb

des Kihl- und Gefrierbereiches geleitet. Auf diese Weise wird

die kihle Luft auch zwischen den einzelnen Ablagen besonders

gleichformig verteilt: So werden |hre Lebensmittel gleichmaRig
und richtig gekihlt, gleichzeitig wird die Ansammlung von
Feuchtigkeit und Eis unterbunden. Daher ist lhr neuer Eisfrei-
Kihlschrank neben seiner groRen Kapazitat und seinem
ansprechenden AuBeren auch ein besonders effektives und
komfortables Gerat.
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L= | WA HINWEISE ZUM GEBRAUCH

Temperatureinstellung

Kiihlbereich

Mit dem Thermostatknopf kdnnen Sie die Temperatur im
Kuhl- und Gefrierbereich grob vorgegeben - die
Temperaturen werden automatisch gehalten. Sie kénnen
den Knopf auf eine Position zwischen 1 und 6 einstellen.
Je hoher die Einstellung, desto starker die Kihlung. Im
Winter kdnnen Sie den Kihischrank mit einer geringeren
Einstellung betreiben, um Energie zu sparen.

Kiihibereich-Thermostatknopf
5 - 6 : Starke Kuhlleistung.

3 - 5 : Normale Kuhlleistung.

1 - 3 : Geringe Kubhlleistung.
Thermostatknopf fiir Kiihl- und Gefrierbereich

Wichtige Hinweise zur Temperatureinstellung

» Bei der Thermostateinstellung sollten Sie berucksichtigen, wie oft die Tlren von
Kihl- und Gefrierbereich voraussichtlich gedffnet werden, welche Mengen an
Lebensmitteln Sie einlagern méchten und in welcher Umgebung |hr Kiihlschrank
aufgestellt ist.

» Fir einen moglichst effizienten Betrieb sollte das Gerat nicht in Umgebungen unter
10 °C betrieben werden.

» Nach dem Anschluss an die Stromversorgung muss Ihr Kiihischrank etwa 24 Stunden
lang (je nach Umgebungstemperatur) ununterbrochen arbeiten, um komplett
abzukuhlen.

« Verzichten Sie in dieser Zeit bitte auf haufiges Offnen der Tiiren, lagern Sie nicht zu
viele Lebensmittel ein.

* Wenn Sie den Kiihlschrank nach einer Strom Unterbrechung wieder einschalten
mdchten, warten Sie mindestens 5 Minuten ab, bevor Sie den Stecker in die Steckdose
stecken. Andernfalls kann der Kompressor beschadigt werden.

Ihr Gefriergerat ist fir den Betrieb in den

Umgebungstemperaturbereichen laut den
Normen fir die am Typenschild

Klimaklasse| Umgebungstemperatur (C°)

angegebene Klimaklasse ausgelegt. Aus T Zwischen 16 und 43 (°C)
Griinden der Kiihleffizienz wird nicht ST Zwischen 16 und 38 (°C)
empfohlen, den Kihlschrank in N Zwischen 16 und 32 (°C)

Umgebungstemperaturen auflerhalb des
angegebenen Bereichs zu betreiben.

SN Zwischen 10 und 32 (°C)

» Diese Gerate wurden entworfen fiir eine Umgebungstemperatur zwischen 16°C -
43°C.
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L= |83 LEBENSMITTEL LAGERN

Kiihlbereich

» Damit sich keine Feuchtigkeit sammelt oder unangenehme Gerliche entstehen,
soliten Sie Lebensmittel grundsatzlich in geschlossenen Behaltern oder gut verpackt
in den Kuhischrank geben.

* HeilRe Lebensmittel und Getranke lassen Sie zuerst auf Raumtemperatur abkuhlen,
bevor Sie sie in den Kuhlschrank geben.

» Achten Sie darauf, dass die Lebensmittel weder die Beleuchtung noch die
Innenwande berihren.

» Frichte und Gemdise kénnen Sie unverpackt in das Gemisefach legen.

In der folgenden Tabelle finden Sie einige Empfehlungen zur Platzierung und
Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln im Kiihlbereich.

Lebensmittel Hochstlagerdauer Position im Kiihlteil

Gemiise und Obst 1 Woche Im Crisper

In Plastikfolie, Plastikbeutel oder
Fleisch und Fisch 2 -3 Tage Fleischbehalter (auf dem Glasregal)
(on the glass shelf)

Fresh cheese 3 -4 Days Im speziellen Turfach
Butter und Margarine 1 Woche Im spezellen Turfach
i Herstell
Produkte in Flaschen Bis zum vom Hersteller . .
Milch und Joghurt empfohlenen Im speziellen Turfach
ieh und Joghu Ablaufdatum

Eier 1 Monat In der Eierablage
Fertige Gerichte Ale Regale

Hinweis: Kartoffeln, Zwiebeln und Knoblauch sollten Sie nicht im Kihlschrank lagern.

Fleisch sollte nach dem Auftauen niemals erneut eingefroren werden, sofern es nicht
zwischenzeitlich gekocht wurde.

Das Gefrierfach

* Im Gefrierfach lhres Kihischranks lagern Sie gefrorene Lebensmittel (iber langere
Zeit; hier kdnnen Sie auch Eis bereiten.

» Um die maximale Leistung des Tiefkihlfachs zu erzielen, sollten Sie nur die Glasregale
fir den oberen und mittleren Teil verwenden. Fiir den unteren Teil verwenden Sie
bitte den unteren Korb.

+ Bitte geben Sie nicht zu viele Lebensmittel in das obere Fach des Gefrierfachs;
achten Sie darauf, die Gefrierkapazitat lhres Gerates nicht zu Uberschreiten. Legen
Sie Lebensmittel erst dann neben bereits gefrorene Lebensmittel, wenn sie komplett
durchgekiihlt sind; dies dauert etwa 24 Stunden.
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* Wir empfehlen, das Thermostat auf 5 eingestellt zu lassen.

Bitte legen Sie keine frischen Lebensmittel neben bereits gefrorene Nahrungsmittel.

Teilen Sie Lebensmittel (z. B. Fleisch, Hackfleisch, Fisch, usw.) zun&chst in Portionen
fur jeweils eine Mahlzeit auf, bevor Sie sie einfrieren.

Frieren Sie aufgetaute oder angetaute Lebensmittel nicht wieder ein. Dadurch kénnen
gesundheitliche Risiken durch Lebensmittelvergiftung entstehen.

Lassen Sie heille Lebensmittel vor dem Einfrieren erst abkiihlen. Ansonsten kénnen
bereits gefrorene Lebensmittel antauen; das ist nicht gesund.

Achten Sie beim Kauf von tiefgeklhlten Lebensmitteln darauf, dass diese unter den
richtigen Bedingungen gelagert wurden und ihre Verpackung nicht beschadigt ist.

Halten Sie sich bei der Lagerung von tiefgekUhlten Lebensmitteln an die Angaben
des Herstellers. Wenn keine besonderen Hinweise angegeben sind, missen die
Lebensmittel in kiirzester Zeit verzehrt werden.

Tiefgekihlte Lebensmittel missen mdglichst schnell wieder tiefgeklhlt werden,
bevor sie antauen kénnen. Missbrauchen Sie die Tirablagen bitte nicht zum
Einfrieren.

Falls tiefgekUhlte Lebensmittelpakete feucht sein sollten oder unangenehm riechen,
wurden sie vermutlich zuvor nicht richtig oder unter falschen Bedingungen gelagert
und sind voraussichtlich verdorben. Verzichten Sie auf den Kauf solcher Lebensmittel!

Die Aufbewahrungszeiten von tiefgekihlten Lebensmitteln hangen von den
Umgebungstemperaturen, der Haufigkeit der Turéffnungen, Thermostateinstellung,
Lebensmitteltyp und der Zeit ab, die zwischen dem Kauf und dem Einlagern in das
Gefrierfach vergangen ist. Halten Sie sich immer an die Hinweise auf der Verpackung,
Uberschreiten Sie niemals das Mindesthaltbarkeitsdatum.

Bei langer dauernden Stromausfallen halten Sie die Tur des Gefrierfachs bitte
geschlossen. Bei einer Umgebungstemperatur von 25 °C bleiben die Lebensmittel
im Gefrierfach etwa 13 Stunden lang ausreichend gekihlt. Bei hoheren
Umgebungstemperaturen halten sich die Lebensmittel entsprechend weniger lange.
Falls Lebensmittel bei langeren Stromausfallen antauen sollten, frieren Sie sie
nicht wieder ein, sondern verbrauchen sie so schnell wie moglich.

Hinweis:

» Der Geschmack bestimmter Gewiirze (Anis, Basilikum, Brunnenkresse, Essig,
bestimmte Krauter, Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln, Senf, Thymian, Majoran, schwarzer
Pfeffer, Wurst, usw.) kann sich verandern und verstarken. W iirzen Sie zuvor gefrorene
Lebensmittel daher nur leicht; geben Sie die Gewiirze erst nach dem Auftauen zu.

+ Die Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln héngt auch von den verwendeten Olen
oder Fetten ab. Geeignet sind Margarine, Rinderfett, Olivendl und Butter - weniger
geeignet sind Erdnussbutter und Schmalz.

* Flissige Speisen frieren Sie am besten in Kunststoffbehaltern ein, sonstige Speisen

geben sich mit Plastikfolie oder Beuteln zufrieden.

Auf den Seiten 30, 31 und 32 finden Sie einige Empfehlungen zur Platzierung und zur
Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln im Gefrierfach.
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Fleisch und Fisch

Vorbereitung

Hochstlagerdauer

(Monate)
Steak In Folie einwickeln 6-8
Lammfleisch In Folie einwickeln 6-8
Kalbsbraten In Folie einwickeln 6-8
Gewiirfeltes Kalbfleisch In kleinen Stlicken 6-8
Gewurfel.tes In Stlicken 4-8
Lammfleisch
Hackfleisch In Verpackung ohne Gewiirze -3
Innereien (Stiicke) In Stiicken -3
Mortadella / Salami Sollte in jedem Fall verpackt werden
Huhn und Truthahn In Folie einwickeln 4-6
Gans und Ente In Folie einwickeln 4-6
Wild, Kaninchen, . ;
Wildschwein In Portionen von 2,5 kg und als Filet 6-8
SiiBwasserfisch (Lachs,
Karpfen, Wels) 2
— Fisch ausnehmen und abschuppen,
Magerer Fisch, Barsch,
Steinbutt. Flunder waschen und trocknen. Falls 4
e'_ J ~ unde erforderlich Kopfund Schwanz
Fettige Fische abschneiden.
(Thunfisch, Makrele, 2-4
Bluefish, Sardellen)
Schalentiere Geputzt und in Beuteln 4-6
. In der Verpackung, Alu- oder
Kaviar Plastikdose 2-3
Schnecken In der Verpaclfung, Alu- oder 3
Plastikdose

Hinweis: Angetaute Lebensmittel sollten mdglichst bald gekocht werden.
Falls Fleisch nach dem Auftauen nicht gleich zubereitet wird, darf es keinesfalls wieder

eingefroren werden.
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Gemiise und Obst Vorbereitung Lagerzeit (Monate)
Schnittbohnen und Waschen, kleinschneiden und in
10-13

Bohnen Wasser kochen
Bohnen Verlesen und in Wasser kochen 12
Kohl Putzen und in Wasser kochen 6-8
Karotten Putzen, in Scheiben schneiden und in 12

Wasser kochen

Stiel abschneiden, halbieren und

Paprika Samen herausnehmen, dann in 8-10

Wasser kochen
Spinat Putzen und in Wasser kochen 6-9

Blatter entfernen, in Stlicke zerteilen
Blumenkohl und kurzin Wasser mit etwas 10-12
Zitronensaft einlegen
Aubergine Nach dem Waschen.m Stiicke von ca. 2 10-12
cm teilen
Mais Am Kolben relnlgeq und verpacken 12
oder als Maiskdrner

Apfel und Birnen Schalen und zerteilen 8-10
Aprikosen und Pfirsiche Halbieren und Kern entfernen 4-6
Erc.lbeeren und Waschen und verlesen 8-12
Heidelbeeren
Gekochtes Obst 10 % Zucker zum Behalter geben 12
Pflaumen, Kirschen, Waschen, Stiele und Stengel entfernen 8-12

Sauerkirschen
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Milchprodukte

Vorbereitung

Lagerzeit

Lagerbedingungen

(Monate)
Milchpackung In der eigenen Nur Milch - in eigener
. 2-3
(homogenisiert) Verpackung Verpackung
Originalverpackung kann
. fir eine kurze Lagerung
Kase - ohne In Scheiben 6-8 verwendet werden. Fiir
Frischkase - .
langere Aufbewahrung in
Folie verpacken.
. In eigener
Butter, Margarine Verpackung 6
Lagerzeit Auftau-Zeitraum bei Auftauzeit im Herd
(Monate) Raumtemperatur- (Minuten)
Stunden-
Brot 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Kekse 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Geback 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pasteten 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Blatterteig 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
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LIZUISEHE REINIGUNG UND WARTUNG

. -- e o5 roin @li
» Trennen Sie das Gerat vom Netz, bevor Sie es reinigen. & W\

[

N

* Reinigen Sie das Gerat niemals, indem

Sie Wasser darauf oder hinein gieRen. %

» Das Kuhl- und Gefrierfach sollte regelmafig mit einer Lésung
aus Natriumbicarbonat und lauwarmem Wasser gereinigt
werden.

Z N\
ia
~7

* Reinigen Sie das Zubehor separat mit Seife und
Wasser. Reinigen Sie es nicht im Geschirrspller.

* Verwenden Sie keine scheuernden Produkte, Detergentien oder
Seifen. Spilen Sie sie nach dem Waschen mit sauberem
Wasser ab und trocknen Sie sie sorgfaltig. Wenn Sie die
Reinigung abgeschlossen haben, stecken Sie den Stecker des
Gerats mit trockenen Handen wieder ein.

+ Sie sollten den Kondensator mindestens einmal jahrlich
mit einem Besen reinigen, um Energie zu sparen und
die Leistung zu erhdhen.

DIE STROMVERSORGUNG MUSS UNTERBROCHEN WERDEN.
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Abtauen

* lhr Kihischrank taut automatisch ab. Beim Abtauen flie3t das Tauwasser iber einen
Sammelkanal in den Verdunstungsbehéalter an der Riickseite lhres Kihlschranks
und verdunstet dort von selbst.

e Achten Sie darauf, den Stecker aus der
Steckdose zu ziehen, bevor Sie den
VerdunstungsbehSlter reinigen.

* Zum Abnehmen des Verdunstungsbehalters
I6sen Sie die in der Darstellung gezeigten
Schrauben. Reinigen Sie den
Verdunstungsbehalter in regelmafRigen
Abstanden mit etwas Seifenwasser.
Dadurch vermeiden Sie die Bildung
unangenehmer Geriiche.

Innenbeleuchtung auswechseln
So tauschen Sie die Beleuchtung im Kohl- und Gefrierfach aus:

1. Ziehen Sie den Stecker lhres Kihlschranks aus der Steckdose, stellen Sie den
Thermostatknopf auf die Position ,*“ ein.

2. Lésen Sie die Abdeckung mit Hilfe eines Schraubenziehers aus ihrer Halterung.
3- Setzen Sie eine neue Glihbirne ein: Maximal 15 W!
4- Bringen Sie die Abdeckung wieder an.

5- Warten Sie 5 Minuten ab, bevor Sie den Netzstecker wieder einstecken oder das
Thermostat auf die urspriingliche Position zuriickdrehen.

LED-Beleuchtung auswechseln

Falls Ihr Kihlschrank eine LED-Beleuchtung hat,
wenden Sie sich an den Helpdesk, da sie nur von
autorisiertem Personal ausgewechselt werden sollte.
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LIS TRANSPORT UND STANDORTWECHSEL

Transport und Standortwechsel
+ Die Originalverpackung inkl. Schaumteile kann fur zukinftige Transporte aufbewahrt
werden (optional).

* Fixieren Sie den Kiihlschrank mit solider Verpackung, Bandern oder starken Schniiren.
Beachten Sie auch bei einem erneuten Transport die Transporthinweise auf der
Verpackung.

* Nehmen Sie alle beweglichen Teile
(Einschibe/Regale, Zubehorteile, «S
Gemiseschalen) etc. aus dem { /(m
Kihlschrank oder fixieren Sie diese mit
Klebeband, wenn Sie den Kiihlschrank
umstellen oder transportieren.

Achten Sie darauf, den Gefrierschrank nur in
aufrechter Lage zu transportieren.

Wechsel des Tiranschlags

+ Es ist nicht méglich, die Offnungsrichtung lhrer Kiihlschranktiir zu dndern, wenn die
Tirgriffe auf Ihrem Kihlschrank an der Vorderseite der Tir installiert sind.

« Es ist méglich, bei Modellen ohne Griffe die Offnungsrichtung zu &ndern.

» Wenn die Tir Offnungsrichtung lhres Kiihlschranks geéndert werden kann, sollten
Sie sich an den néachstgelegenen autorisierten Service wenden, um die
Offnungsrichtung zu &ndern.

3|3l BEVOR SIE SICH AN DEN KUNDENDIENST
WENDEN

Falls Ihr Kiihlschrank nicht funktionieren sollte:
* Ist der Strom ausgefallen?

» Haben Sie den Stecker richtig in die Steckdose gesteckt?
+ Ist die Haussicherung oder die Hauptsicherung durchgebrannt?

+ Ist die Steckdose in Ordnung? Dies kdnnen Sie leicht Uberprifen, indem Sie den
Kuhlschrank an eine Steckdose anschlieBen, von der Sie wissen, dass sie richtig
funktioniert.

Falls Ihr Kiihlschrank nicht ausreichend kiihlen sollte:
* Ist das Thermostat zu niedrig eingestellt?

» Haben Sie die Turen lhres Kihlschranks sehr haufig gedffnet oder langer offen
stehen lassen?

+ Sind die Turen des Kuhischranks richtig geschlossen?

» Haben Sie Lebensmittel so im Kuhlschrank platziert, dass dadurch die Luftzirkulation
behindert wurde? (Dies kann zum Beispiel geschehen, wenn Lebensmittel die
Rickwand beriihren.)
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* Haben Sie den Kihlschrank Gberftllt?

* Haben Sie ausreichend Platz zwischen Kuhlschrank und angrenzenden
Mobelstiicken gelassen?

Falls die Temperatur im Kiihl-/Gefrierbereich zu niedrig ist:
» Haben Sie das Thermostat richtig eingestellt? (Ist das Thermostat vielleicht auf die
Position ,5* eingestellt?)

» Haben Sie zu viele frische Lebensmittel auf einmal in das Gefrierfach gegeben?

* In diesem Fall muss der Kompressor langer arbeiten, um die Lebensmittel schnell
einfrieren zu kénnen. Daher kann es vorkommen, dass auch die Lebensmittel im
Kuhlbereich starker als notig abgekihlt werden.

Falls lhr Kiihlschrank recht laut arbeitet:
Der Kompressor springt von Zeit zu Zeit an, um die vorgewahlte Temperatur zu halten. In
dieser Zeit kann es zu bestimmten Gerduschen kommen, die aber véllig normal sind.

Sobald die vorgesehene Temperatur wieder erreicht ist, lassen auch die Gerdusche
nach.

Falls weiterhin Gerausche auftreten:

» Haben Sie das Gerat absolut gerade aufgestellt? Haben Sie die FiiRe entsprechend
nachgestellt?

+ Befindet sich irgendetwas hinter dem Gerat?

» Entstehen die Gerausche durch sich bewegende Ablagen oder Dinge auf den
Ablagen? Ordnen Sie in diesem Fall die Ablagen und/oder sonstigen Dinge neu an.

« Steht etwas auf dem Geréat, das sich bewegt und dadurch die Gerausche verursacht?

Normale Betriebsgerdusche
Knacken (Eis):
» Diese Gerausche entstehen beim automatischen Abtauen.

» Die Gerdusche lassen nach dem Abtauen nach (sie entstehen dadurch, dass sich
bestimmte Materialien ausdehnen oder zusammenziehen).

Kurzes Knacken: Dieses Gerdusch entsteht beim Ein- und Ausschalten des
Kompressors.
Kompressorgerausche:
* Dies ist ein normales Betriebsgerausch. Das Gerausch zeigt, dass der Kompressor
normal arbeitet.

* Nach dem ersten Einschalten arbeitet der Kompressor eventuell etwas lauter;
dies gibt sich jedoch nach kurzer Zeit.

Blubbernde oder gurgelnde Gerdusche: Diese Gerdusche entstehen, wenn das
Kuhlmittel durch die Rohrleitungen des Gerates flieRt.

Gerausche wie flieBendes Wasser: Dieses Gerdusch entsteht, wenn Wasser
beim Abtauen in den Verdunstungsbehélter flieRt. Dieses Gerdusch ist beim
Abtauen vollig normal.

Rauschende Gerdusche: Dies sind normale Betriebsgerdusche, die durch die
Lifter entstehen. Solche Gerdusche entstehen durch die Luftzirkulation in eisfreien
Kuhlschranken und sind véllig normal.
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Falls sich die Kanten des KiihIlschranks in der Nahe der Tiirdichtung erwdarmen:
* Gerade in den Sommermonaten (wenn es denn einmal etwas warmer wird) kdnnen
sich die Oberflachen in der Nahe der Turdichtung erwarmen; dies ist normal.

Falls sich Wasser an den Innenteilen des Kiihilschranks sammelt:
» Haben Sie die Lebensmittel richtig verpackt? Haben Sie Behalter gut abgetrocknet,
bevor Sie diese in den Kuhlschrank gestellt haben?

» Wurden die Tiiren des Kihlschranks haufig gedffnet? Beim Offnen der Tiren kann
Luftfeuchtigkeit aus der Umgebung in den Kiihlschrank eindringen. Besonders dann,
wenn Sie das Gerat in einem Raum mit hoher Luftfeuchtigkeit aufgestellt haben,
kann es schneller zur Ansammlung von Feuchtigkeit im Inneren kommen.

» Beim automatischen Abtauen kdnnen sich Wassertropfen an der Rickwand bilden.

Falls sich die Tiiren nicht richtig 6ffnen oder schlieBen lassen:
* Werden die Turen durch Lebensmittel blockiert?

» Haben Sie Tirablagen, Ablagen und Schubladen richtig platziert?
+ Sind die Turdichtungen defekt oder eingerissen?
» Haben Sie Ihren Kuhlschrank absolut gerade aufgestelit?

WICHTIGE HINWEISE:

+ Bei plotzlichen Stromausféllen und beim Einstecken des Steckers in die Steckdose
kann eine thermische Schutzschaltung des Kompressors ansprechen, wenn der
Gasdruck im Kihlungssystem noch nicht richtig ausgeglichen wurde. Warten Sie
einfach 4 bis 5 Minuten ab, bis der Kuhlschrank anspringt. Machen Sie sich keine
Sorgen.

» Falls Sie Ihren Kihlschrank langere Zeit nicht benutzen (zum Beispiel in der
Urlaubszeit) ziehen Sie bitte den Stecker aus der Steckdose. Reinigen Sie den
Kuhlschrank wie in Abschnitt 4 beschrieben, lassen Sie die Turen offen stehen,
damit sich keine Feuchtigkeit sammelt und unangenehme Gerliche entstehen.

* Falls Sie samtliche Hinweise beachtet haben, das Gerat aber dennoch nicht richtig
funktionieren sollte, wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst in
lhrer Nahe.
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Tipps zum Energiesparen

1- Stellen Sie das Gerat in einem kihlen, gut belifteten Raum auf, jedoch nicht in
direkter Sonneneinstrahlung oder neben Hitzequellen (Strahler, Herde etc.).
Verwenden Sie andernfalls eine isolierende Trennwand.

2- Lassen Sie warme Speisen und Getranke ganz auskuhlen, bevor Sie sie in das
Gerat geben.

3- Geben Sie gefrorene Nahrungsmittel zum Auftauen in das Kuhlfach. Die tiefe
Temperatur der gefrorenen Nahrungsmittel unterstutzt wahrend des Auftauens die
Kuhlifunktion im Kihlteil. Dies spart Energie. Werden die Nahrungsmittel aufRerhalb
des Gerats aufgetaut, wird Energie verschwendet.

4- Getranke und flissige Speisen missen verschlossen werden, wenn sie in das
Gerat gegeben werden. Andernfalls steigt die Feuchtigkeit im Gerat an. Die
Arbeitszeit der Kiihlung verlangert sich dadurch. Durch das VerschlieRen wird
aullerdem die Geruchsbildung verhindert.

5- Offnen Sie die Geratetiir immer nur méglichst kurz, wenn Sie etwas hineingeben.

6- Halten Sie auch die Deckel der verschiedenen Kuihlfacher im Kuhliteil immer
geschlossen (Crisper, Kiihlfach etc.)

7- Die Turdichtung muss stets sauber und flexibel gehalten werden. Tauschen Sie
abgenitzte Dichtungen aus.
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LIS SYAl KOHLSCHRANKTEILE UND -KOMPONENTEN

g

Diese Abbildung dient lediglich der Veranschaulichung.
Die Teile und Komponenten kénnen je nach Modell variieren.

A) Kihlbereich

B) Gefrierbereich
) Gefrierbereic 5) Mittlere Schublade

1) Thermostat 6) Untere Schublade
2) Kihlbereich-Glasablage 7) FuB Teil *

3) Glasablage iiber dem Gemisefach 8) Verstellbare Fiike
4) Gemusefach 9) Glaseinschub
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10) Flaschenhalter
11) Obere Ablage
12) Eisschale

13) Eier halter















